CARTE GEOGRAFICHE,

HOT CHOCOLATE DRINK
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== volgevano ed agitavano con quel piccolo firumento dentats
Lie.VIL di legno, che in alcuni luoghi d’ Italia s appella frublo, ed
in altri macinella: indi levavano la parte pilt oliofa, e gal-
leggiante, e la riponevano in unaltro vafo. Nel refto fram-
mettevano un pugnello di pafta di frumentone cotto, e co-
cevanlo al fuoco fino ad un certo punto, e poi levatolo gli
mifchiavano la parte. oliofa , ed afpettavano finch¢ intiepidif-

fe per prenderlo. Quefta ¢ I origine della famofa cioccolata 4

che infieme col nome,* e cogli ftrumenti da farla, hannoadotta-

ta le Nazioni culte dell’ Europa, benché alterando alquan-

to il nome, ¢ migliorando la bevanda giufta il linguaggio s

~ed il gufte di-cialcheduna Nazione . Solevano i Mefficani fram-
mettere nella lor Cioccolata, ¢ nelle altre bevande, che fa-
cevano di caccao, o per farle pid guftofe, o per renderle

piu falutevoli, il iTlilxochizl, o fia. vainiglia, il fior del
Xochinacaztli, (S) ed il fructo del Mecaxochisi, (T) e tal-

VQI%%“@F&QW@&&%ML per addolcirla del mele, come noi
‘mettiamo il zucchero. ki i it i



